
MARGHERITA (végétarien) .......................................... 13
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, feuilles de 
basilic frais.

REGINA.......................................................................... 15
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
jambon blanc italien, champignons. 

POLLO PICCANTE ...................................................... 16
Crème ricotta, mozzarella fior di latte, poulet, 
Spianata Piccante de cochon, poivrons marinés, 
oignons.

CALZONE (CHAUSSON) .................................................  16,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc 
italien, champignons, œuf. 

DOLCE VITA.................................................................  17
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, champignons,
Spianata Piccante de cochon, poivrons marinés, oignons.

DI PAPÀ ........................................................................  16
Crème ricotta, mozzarella fior di latte, poulet, 
champignons, gorgonzola.

QUATTRO STAGIONI (végétarien) ............................... 16,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, artichauts, poivrons
marinés, tomates fraîches, champignons, pesto verde.

TUTTI FORMAGGI (végétarien) ......................................  17
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, 
parmesan, scamorza fumée.

DIAVOLA ......................................................................... 16,5
Sauce tomate légèrement pimentée, mozzarella 
fior di latte, Spianata Piccante de cochon, poivrons marinés.

ROYALE  ............................................................................. 17
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc italien, 
Spianata Piccante de cochon, champignons, œuf.

CHÈVRE & MIEL (végétarien) .........................................  16
Crème ricotta, mozzarella fior di latte, chèvre, miel, roquette.

MONTAGNA.......................................................................  17
Crème ricotta, mozzarella fior di latte, pommes de terre, 
jambon blanc italien, oignons, scamorza fumée. 

SALMONE ...........................................................................  20 
Crème ricotta, aneth, mozzarella fior di latte, 
saumon frais, stracciatella, roquette. 

PISTACCHIO........................................................................  21
Crème ricotta, mozzarella fior di latte, stracciatella, tomates
cerises, mortadella al pistacchio, roquette, pesto de pistache,
copeaux de parmesan.

QUEEN TARTUFO ................................................................22 
Crème de truffe et ricotta, mozzarella fior di latte, 
bresaola de bœuf, roquette, brisûres de noix.

PARMA........................................................................ 19,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon de 
Parme, roquette, copeaux de parmesan.

ROSSO & BIANCO ....................................................... 21
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon speck,
bresaola de bœuf, roquette, mozzarella di bufala et 
copeaux de parmesan.

BURRATA FRESCA (végétarien)..................................  22
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, tomates cerises,
burrata ultra crémeuse, copeaux de parmesan, 
roquette.

BELLA STRACCIATELLA (végétarien).......................  19
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, stracciatella, 
roquette, tomates cerises, copeaux de parmesan.

RICETTA AUTENTICA : les recettes authentiques

RICETTA TRADIZIONALE : les recettes incontournables

                    FORMULE BAMBINO (Jusqu'à 10 ans)
11 €

Mini pasta : Pomodoro ou carbonara
Mini pizza : margherita, regina ou 4 fromages au choix ou Jambon frites

+ 1 boule de glace

Nos prix sont exprimés en euros TTC, service inclus, sous réserve d'erreurs typographiques. Nous n'acceptons pas les chèques !

* Fait avec amour dans notre cucina

       **Accompagnements : frites, pâtes, haricots verts, salade verte
Le tableau des allergènes est à votre disposition sur demande auprès du serveur, ou disponible à la caisse

C A F É/ L AT T E
RISTRETTO / ESPRESSO .................................................... 2,8

DÉCA / ALLONGÉ .................................................................. 2,8

CAPPUCCINO .........................................................................4,5

THÉ OU INFUSION ................................................................4,5

LIMONCELLO, GRAPPA, AMARETTO .................................. 7

+

+

Ingrédient classique supplémentaire : ............................... 2

Ingrédient supplémentaire parmi : ..................................... 3
Mozzarella di bufala, Gorgonzola DOP, Stracciatella, jambon
de Parme AOP, jambon Speck IGP, Bresaola de bœuf IGP,
saumon frais, Artichaut, Spianatta Piccante de cochon.

PI ZZ E

GE L ATO
" Découvrez notre incomparable glace italienne à la texture veloutée 
et onctueuse alliant tradition et savoir faire des meilleurs glaciers 
italiens."
PROFITEROLES..................................................................10
3 choux*garnis d'une délicate glace vanille nappés d'un 
somptueux chocolat chaud et accompagnés d'une élégante 
crème fouettée. Succombez à la gourmandise !
DAME BLANCHE .................................................................. 8,5
Glace vanille, sauce chocolat chaud*, crème fouettée.
COUPE DOLCE VITA ............................................................... 9 
Glace caramel beurre salé, vanille et chocolat,sauce caramel
beurre salé*,noisettes torréfiées*, crème fouettée.
COUPE NOCCIOLOSA ............................................................ 9 
Glace noisette du Piémont & pistache de Sicile, éclats de 
noisettes caramélisées, coulis nocciola et crème fouettée.
COUPE PISTACCHIO .............................................................. 9
Glace pistache de Sicile & vanille, crème de pistache, éclats de
pistache grillé*, crème fouettée.
COUPE AMARENA................................................................. 9,5
Glace amarena, sorbet pèche, sorbet citron, cerises amarena, 
amaretto, coulis de fruits rouges, crème fouettée.
COUPE LIMONCELLO.......................................................... 9,5
Sorbet citron jaune, limoncello, crème fouettée.
CAFÉ AFFOGATO....................................................................... 6
Une boule vanille noyée dans un espresso chaud. Une gour-
mandise caféinée. Pimpez-le à l'Amaretto pour 2€ de plus !
COUPES : 	    3,5    	 5              6,5
Supplément : crème fouettée, coulis..........................................1,5
Parfums disponibles : vanille, chocolat, caramel beurre salé,
pistache, noisette, citron jaune, amarena, sorbet pêche ou fraise.

· NOUVEAUTÉ ·

DOL CI
PANNA COTTA* ...................................................................... 7
Crémeuse, sucrée et raffinée, accompagnée d'une sauce
au choix (caramel beurre salé, chocolat ou coulis de fruits
rouges). Un équilibre subtil et délicieux !

TIRAMISÙ CLASSICO* .......................................................8,5
Comme tout italien, on vous dira que c'est le notrele meilleur!

TIRAMISÙ AL LIMONE......................................................... 10
Un extraordinaire tiramisu aux citron, irrésistible et 
réconfortant !

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO* ........................................  7
Un dessert glacé tout en équilibre, crémeux et aérien, aux notes 
intenses de pistache et de noisette. Une délicieuse recette 
emblématique d’Italie, réalisée dans notre cuisine.

BRIOCHE PERDUE AL NUTELLA® .......................................8
Du nutella®, des noisettes torréfiées, une belle tranche de brioche
perdue et de la glace vanille. Un dessert régressif à souhait !

DELIZIO PISTACCHIO .......................................................9,5
Découvrez notre incroyable crème de pistache sur une 
tranche de brioche perdue avec de la glace et des éclats de 
pistache grillés. Un dessert inoubliable !

GOURMAND CAFÉ/THÉ..............................................  7,5 /8,5 
Les best of de nos desserts avec un bel expresso ou un 
thé damman.

A N T I PA ST I
MIX �CHARCUTERIE ITALIENNE ....................................... 11 | 19 
Sélection de jambons italiens, toujours finement tranchés 
par nos soins. 
APERITIVO MISTO ................................................................ 11 | 19
Bel assortiment de spécialités italiennes à partager.
BELLA BURRATA..........................................................................9
Une généreuse burrata gourmande et ultra crémeuse, 
fleur de sel et poivre du moulin.
STRACCIATELLA E BASTA ....................................................... 9
Juste le crémeux de la burrata à la petite cuillère.

PI ATTIPI ATTI
POLPETTE DI MAMMA*............................................................. 19 
Savoureuses boulettes de viande hachée de bœuf et de porc 
au parmesan, mijotées dans une sauce tomate accompagnées
de tagliatelle.
SCALOPPINA ALLA MILANESE*...............................................  21
Belle escalope de veau délicieusement panée dans une 
chapelure croustillante et dorée, accompagnement au choix.**
SCALOPPINA AL MARSALA*.....................................................  19
Fine escalope de veau, nappée d'une sauce au marsala 
et aux champignons, accompagnement au choix.**
INSALATA & BURRATA DI BUFALA*........................................  19
Belles feuilles de salade fraîche, une généreuse burrata,
croûtons dorés et croustillants, copeaux de parmesan, tomates 
cerises, artichauts, et jambon Speck finement tranchée.
SALADE CESAR*..........................................................................  17
Belles feuilles de salade, morceaux de poulet panés, croûtons
dorés et croustillants, tomates cerises et de généreux copeaux
de parmesan.
BRUSCHETTA  SALMONE AFFUMICATO* ...............................  18
Une belle tranche de pain grillé de la ricotta légèrement citronnée,
pickles oignons rouges, roquette et saumon fumé.
BRUSCHETTA VERDE* ...............................................................  18
Une belle tranche de pain bruschetta généreusement garnie de notre
pesto verde, roquette, tomates cerises, de straciatella crémeuse et de 
Mortadella al pistacchio finement tranché.

PASTA 
MAFALDINE AL POMODORO & STRACCIATELLA*..............  15
Gourmandes mafaldines nappées de notre incroyable sauce tomate
maison, généreusement garnies de stracciatella ultra crémeuse. 
Pimpez-les avec du speck pour seulement +3 €.

LINGUINE AL PESTO VERDE* (végétarien)..............................  16
Linguine cuisinées avec notre fameux pesto verde et de 
généreux copeaux de parmesan. Pour encore plus de douceur, 
Ajoutez notre incroyable stracciatella pour +3€.

TORTELACCI FORMAGGI.........................................................  18
Généreuses pâtes farcies aux 5 fromages, sauce gorgonzola*, 
copeaux de parmesan, noix et accompagnées de jambon de Parme
finement tranchés. 

MAFALDINE AL SALMONE* ......................................................  21
Elégantes pâtes mafaldine, saumon frais, onctueuse mascarpone 
et tombée de pousses d'épinards. Irrésistible et gourmand ! 

MAFALDINE AL TARTUFO*........................................................22 
Démentes pâtes mafaldine à la crème de truffe*, bresaola de
bœuf finement tranchée, copeaux de parmesan et noix. 

VEGGIE  TARTUFO* (végétarien)................................................ 19
Nos fameuses pâtes aux truffes version végétarienne.

· NOUVEAUTÉ ·

· NOUVEAUTÉ ·

· NOUVEAUTÉ ·

· NOUVEAUTÉ ·

· NOUVEAUTÉ ·

· NOUVEAUTÉ ·

· NOUVEAUTÉ ·


